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Waagmeister 100% (m/w/d) 
   
Deine Aufgaben  Dein Profil 
 

➢ Wägen der geschlachteten Tierhälften  
➢ Erfassen der erhobenen Daten am 

Computer und Erstellen des Waag-
scheines 

➢ Sortierung der Schlachttierkörper für 
Kundenbestellungen 

➢ Qualitätsgerechtes Abvierteln der Tier-
körper nach dem Kühlprozess mit an-
schliessender Lagerhaltung 

➢ Verantwortlich für die Einhaltung der  
Sicherheitsmassnahmen und das Tref-
fen von Vorkehrungen im Verantwor-
tungsbereich 

  

➢ Abgeschlossene Berufslehre als Metzger, 
Landwirt oder Erfahrung als Viehhändler 

➢ Kenntnisse aus einem industriellen Be-
trieb von Vorteil 

➢ Selbständige, exakte und systematische 
Arbeitsweise 

➢ Hohes Mass an Eigenverantwortung und 
selbständigem Arbeiten 

➢ EDV-Kenntnisse 
➢ Gute mündliche und schriftliche Deutsch-

kenntnisse 
➢ Bereitschaft zu Frühdienst 

   
Unser Angebot   
 

➢ 5 Wochen Ferien ab dem 1. Tag der Anstellung 
➢ Zeitgemässe Entlöhnung 
➢ Arbeitgeberin übernimmt zwei Drittel der PK-Beiträge 
➢ Kollegiales, unkompliziertes und hilfsbereites Team 
➢ Flache Hierarchien und kurze Entscheidungswege 
➢ Gratis Parkplätze 
➢ Einkaufsvergünstigungen / Kantinenverpflegung 

 

 
 

Infolge Schlachtkapazitätserhöhung suchen wir  
Verstärkung so #Stark wie ein Stier! 
Wir sind ein innovativer und multifunktionaler Schlachtbetrieb für alle Tiergattungen 
wie Grossvieh, Kälber, Schweine, Mutterschweine und Lämmer in Hinwil im Zürcher 
Oberland. Qualität und hygienische Produktionsabläufe können wir durch unsere lau-
fend optimierten Produktionsprozesse garantieren.  

Melde dich: 
Zentralschlachthof Hinwil AG Ana Santarem, HR Business Partner 
Wildbachstrasse 18 044 938 95 61 
8340 Hinwil a.santarem@lucarna-macana.ch 
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